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Piece PizzaMaster®

WielofunkcyjnePi ece z Kami enny mi Pgyt ami

> do Prawdziwej Tradycyjnej Pizzy

PizzaMa st er E uci el eSni grzygotewywahia pizzy. dNies z i
jesteSmy | edy n ipiecowpleco daszgng piecamn odgrywamy
waUOnN misjn.

ANaszN misjN jest udoskonalanie iyglot
o tym wgoskim skarbieo

NaszN pasjN jest dNUeni edoskonalema wkdzy e g o

dotycziNmregdukcj i i wgaSci woSci mNki ,
pochodzeniu i jakoSci dodat k- w, oczyw
smaki | Slosw @pyoh Wk&ggdhamy. cagN th pas
piece aU do uczynieni a i ch najl epszym

ez :___ doskonalszego wypiekania wszystkich rodzajow pizzy.

d-o Prawdziwej Domowej Pizzy

‘r‘ doWypiek-w Wymagaj Ncych Wysokie
Pizngaster@ to standardowo wysoko wydajne pi ekarni Ki , a
byl dodat kowo wzmocni oeep,&tbdra pozwalaogp c j i
uzyskani e i utrzymani e stagej t emp
500°C/932°F.

Ta funkcja moUe wypiskt pitzy wydya qa j N e j b
wysokiej temperatury jak na pr z y kt@dyayjna Napoli lub pizza w stylu
New Yor k, al e t atalith jakdimmlyjski ohtelyek Maang chléb
arabski, chleb Pita oraz Flamkuchen a t aw&eel ki ch inny
wymagaj Ncych wysokiej temperatury.

Nasze pieak mbcradowdegrani czyl i Smy maks
temperaturfi do 500AC/932AF. Bez tego
posiadaj N wydajnoSi osiNgajNcN 800AC/ 1

doWypi ek-w Wymagaj Ncych WysokiAey Thempewaatyurty wydajnoSci N XTREMEDd

4

dla Smaczniejszego Chleba i Wypiekéw

PizzaMaster® to nie tylko fantastyczne piece do pizzy, mogN t ak Ue
byl uOyte do pieczenia wszystkic ro
innych wypi ek - w. Wy soka mo ¢ i pgyt a
natural nej gliny sN standardem, a w p
opatentowanym systemem parowym, nfdm¢ N
do pieczenia chleba i wypiekéw w stylu tradycyjnej kuchni.

h
g

Mo g No byl chrupi Nce i Itr&dgciyjiy c réemiebka (b e t k i
Sr.-dziemnomorski chleb, w§ aackid wypiekip e c |
jak croissantibak gawa. To t yl kahlebkivyphedowpkorey k g a
mogN byl przyrzNdzone w naszych piecac

doKaUdego Rodzaju UywnoSci

PizzaMaster® to prawdziwe pi ece wi el ofunkcyjne. W
j est dla restauraciji pegne wykorzyst a
powodu <cznsto @rgestazani. Olategnejapr oj ekt owal
nasze piece §NczNc wyglegartkim wykdnansemy c z n
wy d aj noZaprojéktowane do pieczenia, wypiekania, opiekania i
grillowania wszelkich rodzajow potraw jak pizza, chleb, wyroby
cukiernicze, potrawy wymagaj Nce wysoki ej t emp e
czosnkowy, warzywa, owocemorza, ryby, kurczak i mianf

My r-wnieU «c¢iNgle doSwi adczamy i p
mi idzynar odowy cdho dvaynpiiaeckhu kt -rych uOyw
Nasze pieces pr awd z aj Nausdjadh sve rrwaig Ncych pael |
flamkuchen i proste Bruscetteria. Rezultatem jest zawsze oryginalna
potrawa z tradycyjnej kuchni.



Piece PizzaMaster®

Piece PizzaMaster® s N odpowi edzi N na \

Naj wi ik swiae cniae Sgama pi ec -pwWyz Nel ¢
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1 80 r-Unych rozmiar- -w 1 ADodat ek andargesit st
Piece PizzaMasters p e § n i a jkislpotzety y s turbo start, regulatorcza s owy , wy s uwana ppo dgsktaa,wao kza pb | @ k o
wiele innych
1 Wysoka moc o . L .
zapewnia |epszN wydajnoS8i T Wyj Nt kowo zrfAczne rozwi Nzani a
uchwyt na szuflfi, siedmiodniowy timer czas

1 Wysokatemperatura . ]
dla wypiekow starej, tradycyjnej kuchni T Mindzynarodowe certyfikaty

Gwar antjujyNOsnzaNN mjodkwsi y st ki e neotdeesite mea j A8 0 e

1 P§ y szamotowa z naturalnej gliny . . o
uczyni pizzi smaczniejszN T Dgugi okres gwarancij.i

2 lata na wszystkie modele

T Wyj Nt kowy s k adizdiry naws Kk i
atrakcyjny wyglNd i gatwoSIi obsgugi




Piece CounterTop

PizzaMaster® serie 350, 400, 4501 550

Wielofunkcyjne piece CounterTop

KOMPAKTOWOS L,
piece z kamiennymi hertami

Dostnpne frr
polerowanej

nierdzewnej stali:

Classic Silver
standardowy

Royal Gold
Opcjonalny

Phantom Black

wszechstronnoSi

A 7

| w
BizzaMmasier |
Seria PM 550
Seria PizzaMaster® wymiary
wewnntrzne:
Gghr®d okmSI 535 mm / 21
bsizerokoSli 535 mm / 21

Pokazany model: PM 552ED- 2

opcjonalny
Seria PM 350 Seria PM 400 Seria PM 450
Seria PizzaMaster® wymiary Seria PizzaMaster® wymiary Seria PizzaMaster® wymiary
wewnnitrzne: wewnntrzne: wewnintrzne:
GgibolkesEin/14in GgribokoSli 410 mm|/GghdwoikmSI 460 mm
Dostrfipne szeroko$diostiipne szeroko$diostipne szer oko
355mm7T 710 mm/14in7i 28in 410 mmi 820 mm/16ini 32in 460 mm i 920 mm/18ini 36in
= — = - f —
= i{' | i
Fata Ny TS |
e e — - —
Pokazany model: PM 352ED Pokazany model: PM 402ED- 1 Pokazany model: PM 452ED

Standardowe wyposaUeni e

X Cyfrowy panel kontrolny X Automatyczny timer z alarmem X

X Funkcja turbo-start X Solidne, ggadko chodzN

X Bezstopniowa kontrol a ci epzZesmgonomicznym uchwytem i X
z g-ry i z dogu d u lhyoknem

X Timer z rhcznie wygNczanXnmZewmirtntezama powi er zc hniX

wypolerowanej stali nierdzewnej

Podw-jne halogeno
cekdOdej komorze
Wska¥ni ki t er mastt
oraz serwis

a Dadatkowy hert kamienny




Piece CounterTop
Standardowa charakterystyka

XWygodny bl at o nadzwyczajnej wysdjn
Piece PizzaMaster z funkcyjnym blatem ¢ z N
wydajnoSci N i pojemnoSci N jak Uadne inne|piéd
Zaprojektowane do pieczenia i wypiekania szerokiej gamy potraw, s N
zbudowane w spos-b zapewniajNcy duUN tirwago Dr ac )
24 godziny na dobfiz Hat wo SedilNd zienii ubardzo
el eganckim wygl Ndem, sprawi a Ue sN |ideal
restauraciji oraz do uUy wa nryaskutecznyi t r yni e g «
dyskretny sprznt jest niezbfAdny.
X Kiedy przestrzeE | ae& wymaggniaani ¢z ona
jakoSci sN wysokie
Aby z gatwoSci N wypiekal Wytmj@slzpiecjazjakoéci pi
odpowiedni Nz prgott NwN, wysokN temperaturN j
roz¢@dm energii, czugymi kontrol kami C|B§Z§“§)Q§°Wyel q/ Clzn\X/PaBG %}E?ﬂwanbao lfcj?‘lﬁrgorﬁtan'. N
do kom-r, szybkim uzyskiwaniem UNdanej tem eratwbetIaC Fhne 1ogatw
wygl Ndzie. '
To oznacza, Ue musisz miel nowoczesn N o
wypiekaniu tradycyjnej pi z zywane) BA§jl i TW
piec musi byl el astyczny, zdolny do pieczeni a i W W | aza
oraz pi ec doskonagy ¢ hRieed [PizzaMastes®t a i
CounterTop spegniajN wszystkie te wy y i
pierwszorzidny spos-b. PUangeh dootzin me
mogN byi wyposaUmiezwl @20hebk@&mory. DI
elastycznoSci, jedna |l ub dwie komory
niezaleUne komory po prostu poprzez za gyty
szamotowej i jednost kie dgroz egjrmeji.end as't
po dokonaniu zakupu. To tyl ko jedna ch
naszych piecow countertop.
XSpecjalna gliniana pgyta grzewc j i sp
Wszyscy prawdziwi szefowie kuchni wi e dz N, Oe pizza t®ulgyj Nelkigdpgotmrewnym eclgwytem i duly
potrawa; Ue brzmgszNpibkyly | ekkie i chrupklzé‘gadn”d‘teémlkaontt’%I'o”ddtP@’Ygad“”ek swi at

upieczone tak by nie wutraccg@gyckghor piizzsmaku.
doskodagdNym z sekret-w pozwal ajNcych tlorosi NgnNI to
odpowi edni ej pgyeimy spamol o mys,zkam dpky yd aal e j . ™

wykonana | est ze specjalnej natcar al nej [
prowokuje niewielk i strumie& powietrza pod piz(N
dokgadnie wypalana, aby otrzymal optymal nN&S

Rezul taty m-wi N i§are Ici anpsliee bpiieec dobr N pi zz
r-wnieU moUe piec perfekcyjniemwSngstko in .
uzyslpaoiprzez moUliwoSi pegnej kontroli, |jednej
piecow PizzaMaster®CounterTop. .

XOptymal na moc i cagkowit a kontr%&\g ~

-~

Z piecami PizzaMaster® CounterTop dysponuj epat ctaghn N ¢
moc Nt - hbUesz w zupedgnoScdizi K&t rboel zosw aol

wemu, niezaleUnemu sterowaniu temperat ~pi \ o
ol ; da kmpecewomoalUe byl § z
jak i dolnej. .
; zamont owani e dodat k i yt
To pozwal a Ci ustawi l piec na uzpiekani godwozul d any-dwj dokigadeadie przez Cie
zamierzonych. Posiada r-wnieUO funkcjn turbo start, aby rozgrzal pi ec
bgyskawicznie oraz podw:-jny timer z alggtl mem, kt -ry pozwolii ustawi l cza
zar-wno rficznie na kaUde pieczenie 1u autilomat ycznie d wszystkich
wypiekéw, poprzez naci Sniski.ci e jednego przy{
X ErgonomicznoSi, znakomity wygl Nd
wykonania
Piece PizzaMasterE CounterTop posiadajN
dr zwi , ergonomiczny uchwyt, dulUe okno i
PosiadajN elegancki e, pol er owrmendali,powi er z¢
ciasno przylegajNce zgNczenia oraz brak w
To zapewni a funk WMypmalarde nei fwk nwy j Nt kowy

izolacyjny, piecetalkliiezwMasner &l arédzu Uyt k ow
gat we w c zQdsweciedamnoijla KkqgS prowadzNcN prost o
k a Ud epipca PizzaMaster®, gdzie niezawodne dzi agmai eduUe

zZznaczeni e. W z wi N zjésuzaprojektowamy, tpd ke caby of erowag
dokgadni e t o ,cco zapehiae czyskagien profesjonalnych Eleganckie powierzchnie ze stali nierdzewnej, bezszwowe spojenia oraz
Nnieyidoczne Sruby i nity czyni N pieka

rezul tat - -w w ikvakidekjewygods yest smawjN ni ezbindn N

jakoSli bezwzgl Adnie najwaUniejszN tzyszczeniu.



Piece CounterTop
Praktyczne akcesoria

A Kolorystyka Royal Gold lub Phantom Black z polerowanej
stali nierdzewnej

Dzisiaj wiele restauracjiposi ada ot warte dr zwi do ku
na sobie uwagh. Nasi pracju¢ Ntcanrcazeim is
wyj Nt wggy Nd, kt-ry zmieni spos-b w | a
piece. Royal Gold (kolor zgotyy) siNu pRJ
kt-re spegni aj N mar Peerica Pprajpédllasaer |
ekskluzywnemu i wyj Ntkowemu wygl Ndowi ,

dziegem sztuki w kaUdej restauracij.i

A Zastosowanie na statku

Wszystkie piekarniki PizzaMaster® CounterTopmo g N by | przyst o:¢

umi eszczenia i dziagayi a -wai sl adbathr

przystosowane do dowolnegon api nci a el ektrycznego.
932F

A Wersja wysokotemperaturowai Wy daj no Si XETRRVE M
Specjalnawersja5 00 AC/ 932 AF me Pt eatvgerzenibespecjalnych
rodzaj -w pizzy |jak Nap o lwysokieptamperdiurydub wy m
innych potraw, d 0 k't - r y ¢ h iapkonegzmeZebl gieceenie w wysokiej
temperaturze.

A Funkcja parowa/ Wersja dla piekarni

Wszystkie nasze piece mogN bybneUyewko standar dowe
piekarni dzi nki kami ennym hertom. Po
umieszczony i kontrolowanyJewnst k arUdvenji e K
podgNczenie pieca do zewnhtrznego gene

A Re g wdodbudowie dla wygody i higieny

KaUdy piec PizzaMasptoesraHlomyUev bwyis owe w
regmgpodbudowi ei erPajgid e piondmrNz ebgyri- drkd g u |
ni emal bez ograniczeG, wi nc przestrze
uOywal r-0Onych r ozmi apri-zw fib Iwa cthy n Rspapa em
w podbudowie PizzaMaster®@mo Ue byi uUOyty r-wnieO j

PM 351ED- 1 wykonany w Royal Gold

o mppe—

A Podstawa ze stali nierdzewnej

Bardzo praktycznym
jest ze stali nierdzewnej, ¢ o

u d poglstadaaw ecna gegkBngria s t
pozwal a nseczahia hawnéej piecai e

Counter Top. Podstawa ma standardowo dw
Posiada ggadkN powierzchnin i j est b
dodat kowe wyposaUeni e maystena dodatkdwyck t a |
prowadnic. DI a kaUdej wykodrsalaivgdmy pakiet pod

p-gek, kt - -ry p a s u jkembidasji, wipfak s zo Stcabel a

JeUOel i jest niezbﬁdnaﬂ dodat kowa przest
dodanie winkszej il oSci pakiet-w p-ge
naj bl i Us zy mantene BizzaViasten® w celu uzyskania dalszych
informacji.
1
Podstawa PM451-S wyposaUona wakioedat plogvgk SP
' =3
'
' 3
s % Seria PizzaMaster® CounterTop i Podstawa
Modele oy oo oraraal X ganboil oghgow]
Models  |igth x Depth x Height | Width x Depth x Height | package
PM 351-S 595 x 600 x 900 23.4x23.6 x 35.4 SP-1
PM 352-S 595 x 600 x 750 23,4 x 23,6 x 29,5 Sp-2
PM 401-S 650 x 600 x 900 25,6 X 23.6 x 35.4 SP-1
PM 402-S 650 x 600 x 750 25.6 x 23.6 x 29.5 Sp-2
PM 451-S 700 x 650 x 900 27.6 % 25.6 x 35.4 SP-1
PM 452-S 700 x 650 x 750 27.6 X 25.6 X 29.5 SP-2
PM 501-S 775 X 725 X 900 30.5 X 28.6 X 35.4 SP-1
] ]: — PM 502-S 775 x 725 x 750 30.5 x 28.6 X 29.4 SP-2
' | = PM 351DW=3 950 x 600 x 900 37.4 x 23.6 x 35.4 SP-1DW
' e, — PM 352DW-S | 950 x 600 x 750 37.4 x 23.6 x 29.5 SP-2DW
’ ——= i PM 401DW-S | 1080 x 80O x 900 41,7 x 23,6 x 36,4 SP-1DW
_‘ N PM 402DW-S | 1080 x 600 x 750 41,7 x 236 x29.5 SP-2DW
L — = ¥ PM 451DW-S | 1160 x 650 x 900 45,7 x 25,6 x 35.4 SP-1DW
PM 452DW=S | 1160 x 650 x 750 45.7 x 25.6 x 29.4 SP-2DW




Piece CounterTop

A

Poj emnoSci I d
.- — —
-~ Seria PizzaMaster® CounterTopi St andar dowa szer oko!
Wymiary w milimetrach Wymiary w calach Ni ez al e Paleniska Moc kW
Modele g erokosi «x GgribokoSi SzerokoSi x xGg§wybsookkooSd i komory w w piecu
Zewnitrzn Wewnfitrzne ( n ZewnfitrzneWewnfitrzne ( na Pl€cU
)Model e te posiadaj N jednN kezmojrdid N dzwojmad rpyarh emd Is&mimd k ioem. Dodat kowe p
zartbwnow dol nej jak i g-rnej komorze. Skgadaj Nc z a mdoddtkeweipaeniskma Uesz wybral ,

;m-:-:i Seria PizzaMaster® CounterTopi Podw- j na szer okoSi

Model Wymiary w milimetrach Wymiary w milimetrach Ni ez al Paleniska Moc kW
00€l€ s;erokoSi x GaAbokoSI SzerokoSi k BSgWhobb6SI komoryw  w piecu

ZewnfAtrz WewniAtrzne ( Zewnfitrzn Wewnitrzne ( r piecu

1)Model e te posiadajN jednN komorfidi z dwoma Ppattenkewempabenizskedmolle el
zarbwnow dol nej j ak i g-rnej komorze. Skgadaj Nc z amdoddtkeweipaeniskma Uesz wybral ,



